SEZIONE ANAGRAFICA

NOME PRODUTTORE Muratore Gianfranco

INDIRIZZO Reg. Stropeta 117, 14050 Bubbio (AT)
TEL 0144 83504

FAX -

CEL 347 1560613

E- MAIL

SITO INTERNET

DATA INIZIO ATTIVITA' 2000

TIPOLOGIA DI CONDUZIONE | famigliare

NUMERO DI ADDETTI 2

INDIRIZZO PRODUTTIVO Produzione di farine

SEZIONE TECNICA

L’Azienda agricola Muratore Gianfranco nasce nel 2000 con lintento di dare valore alla
terra nel ripristino delle tradizioni e della cultura locale: & cosi che & stato ripristinato un
vecchio mulino a pietra e si € coltivato nuovamente il mais ottofile, antica varieta che fino
agli anni 80 era considerata “in via d'estinzione”: il nome deriva dalla caratteristica
pannocchia con otto file di chicchi dalla forma arrotondata di colore arancio, molto ricchi di
amido.

L’azienda occupa 23 ettari di terreno, di cui 3 sono adibiti a vigneto(Moscato, Dolcetto,
Barbera) e 10 a seminativo(mais, prato, grano); altri ettari sono invece occupati da
superficie boschiva sfruttata per la produzione di legna da ardere.

L’azienda e inoltre provvista di una stalla in cui vengono allevati bovini.

Pur essendo una azienda a conduzione famigliare, I'intenzione e di ingrandirsi in modo da

soddisfare la richiesta sempre crescente.



SEZIONE COMMERCIALE

Allo stato attuale si producono:

Farina di tipo 00
Farina integrale

Farina di ceci

o O O o

Farina di mais ottofile ( si
ottiene una polenta dal
sapore intenso e gustoso)
0 Mostarda d'uva

0 Biscotti con farina di mais

ottofile

Allo stato attuale i prodotti vengono
venduti direttamente in azienda oppure
presso ristoranti e negozi locali.

In particolare, si segnala la rivendita

“La Bottega dei sapori” :
Reg.Giardino 8
14050 Loazzolo (AT)
Tel e Fax 0144 87249
Cell. 347 6830808 (Alberto)

SOSTENIBILITA’ AMBIENTALE

L’Azienda agricola Muratore Gianfranco e situata a Bubbio(AT),un paese impegnato nella
lotta e nella difesa della terra, tra i primi in Italia a schierarsi contro i cibi transgenici. In una
ottica di questo tipo, Muratore lavora nel rispetto del’ambiente e nella valorizzazione del
mais ottofile, antica varieta di mais salvata dall'estinzione agli inizi degli anni 80.

Il mais viene inoltre macinato a pietra grazie al ripristino di un antico mulino e poi

setacciato a mano.



ARCAN’ova

L’azienda ha preso parte alla mostra-mercato ARCAN’ova presentando i propri prodotti

assieme alla Bottega dei Sapori, produttrice tra I'altro di ottimi salumi.



