
Azienda Agricola “L’Hobby del miele”

Sezione anagrafica

Nome azienda: Azienda Agricola L’Hobby del Miele.

Nome Produttore: Cerruti Maria Laura .

Indirizzo: Via Sacra di S. Michele 94 – 10094 Giaveno (To).

Data inizio attività: 1968.

Tipologia di conduzione e numero di addetti: Si tratta di un’azienda a conduzione familiare che

occupa a part time circa 3 persone, che nel tempo restante si dedicano ad attività economiche

integrative.

Indirizzo produttivo: apicoltura.

Sezione tecnica

Descrizione dell’areale produttivo: il centro aziendale si trova a Giaveno, presso l’imbocco della

Val Sangone; l’apiario viene spostato durante l’anno, in modo che le api possano usufruire di due

diversi pascoli, a 600 m e a 1100 m di quota; in questo modo, e considerando che le api possono

allontanarsi anche di 3 km dalla propria arnia alla ricerca di fioriture, possono usufruire di varie

importanti fioriture: tarassaco, acacia, castagno, millefiori, tiglio, rododendro; i mieli che si

ottengono sono sia uniflorali (es. miele di rododendro) sia provenienti da fioriture diverse, con

diverso aroma e sapore (ad es. l’azienda produce sia miele millefiori dolce, sia millefiori con una

certa quota di castagno).  Si tratta quindi di un areale produttivo montano, caratterizzato da prati

pascoli di fondovalle, boschi misti di latifoglie, lariceti e pascoli d’alta quota, localizzato in un

ambiente ben conservato e protetto dalla presenza del Parco Naturale dell’Orsiera Rocciavrè).

Specie allevata o coltivata:   la specie allevata è l’Apis mellifera ligustica; si tratta di un’ape di

origine italiana, nota in tutto il mondo per le sue qualità: ottima produzione di miele, relativamente

moderata tendenza alla

sc iamatura  e  scarsa

aggressività.

Prodotto derivato: i prodotti

aziendali (foto 1) sono

riconducibili a prodotti

dell’alveare o a formulati e

manufatti derivati da questi:

miele di tiglio, rododendro,

castagno, acacia, millefiori,

tarassaco; a questo proposito

il produttore segnala che il

miele di castagno, in

particolare, può essere

considerato la specialità

dell’azienda ed è veramente

di qualità superiore; tra i Foto 1



prodotti dell’alveare sono disponibili polline propoli, nonché due formulati “Energia pronta” ed

“Extra honey” che contengono un dosaggio di miele, propoli, polline e pappa reale e possono essere

usati come ricostituenti o in occasioni di attività sportive e sforzi fisici. Un’altra tipica produzione

aziendale, molto curata, è quella delle candele in cera d’api (foto 2): ne vengono prodotti 60 – 70

tipi diversi; tra queste si ricordano quelle che riproducono i segni zodiacali, diversi animali,

angioletti, santi, le candele antizanzara. In ultimo, si produce cera per mobili già pronta, profumata

con essenza di glicine e già miscelata con trementina.  Si rileva poi che alcuni prodotti aziendali,

quali le arnie e i

telaini di produzione

artigianale, vengono

riutilizzati all’interno

d e l l a  f i l i e r a

produttiva.

Tra  le  a t t iv i tà

collaterali

de l l ’ az ienda ,  s i

segnala la didattica;

a l c u n e  s c u o l e

elementari e medie

della zona, infatti,

effettuano visite in

apiario e l’azienda è

attrezzata con tute ed

arnie didattiche; si

svolgono inoltre corsi

di apicoltura nel

q u a d r o  d e l

programma dell’Unitre di Giaveno.

Smaltimento rifiuti:  i  processi

produttivi aziendali danno origine solo

ad insignificanti quantità di rifiuti

rapidamente biodegradabili.

Attrezzature e strutture aziendali:

l’azienda dispone di un apiario di 35

arnie e di un laboratorio di smielatura

attrezzato con smielatore, maturatori e

banco per la disopercolatura (foto 3);

dispone inoltre di un trattore e di

attrezzature per la movimentazione delle

arnie.

Connessioni con altre attività per

utilizzo di prodotti secondari e

sottoprodotti: sebbene non si possano

rilevare importanti connessioni con altre

attività agricole, è comunque importante

segnalare che le api svolgono comunque

un benefico effetto di impollinazione su
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tutti i frutteti (per lo più familiari) presenti nella zona; non si verificano nella zona problemi di

interazione negativa tra agricoltura ed apicoltura, dovuti all’uso di insetticidi sulle coltivazioni,

come invece avviene abbastanza frequentemente nelle zone ad agricoltura più intensiva.

Avversità e patologie: la Varroa jacobsoni, parassita esotico ormai endemico in Italia e

particolarmente nocivo alle api, viene controllata con il minimo dei trattamenti e utilizzando

prodotti poco inquinanti e rapidamente degradabili.

Considerazioni sulla sostenibilità ambientale: l’azienda per motivi economico – organizzativi

non è biologica, ma il tipo e la quantità di trattamenti effettuati, la filiera produttiva, l’integrazione

con i cicli naturali la configurano ugualmente come un’azienda a bassissimo impatto ambientale,

attenta e rispettosa dell’ambiente e del territorio.    

Problemi incontrati – finanziamenti ed altre agevolazioni: l’azienda preferisce non richiedere

finanziamenti e procedere solo con le proprie forze; si ritiene infatti che i finanziamenti possano

essere una fonte di problemi economici e burocratici.

Piani di sviluppo: non ci sono specifici piani di sviluppo, salvo la volontà di continuare ad

imparare, fare esperienza ed eventualmente espandere l’attività.

Sezione commerciale

Sedi mercatali – punti di distribuzione e vendita: l’azienda partecipa a mercati e fiere a Giaveno,

in Bassa Val di Susa ed in Val Chisone.

Contatti con la grande distribuzione: non sussistono contatti con la grande distribuzione

Rapporto con la ristorazione: alcune trattorie della zona richiedono il miele uniflorale di castagno,

che è spesso servito in abbinamento con i formaggi .

Periodi in cui il prodotto è disponibile e costi medi: in generale il miele è sicuramente disponibile

dopo le fioriture; successivamente, a seconda della richiesta e del tipo di miele, può esaurirsi in

breve tempo o restare disponibile per molti mesi.  L’azienda riesce a fornire praticamente per tutto

l’anno miele di castagno e millefiori.

Come contattare l’azienda: l’azienda può essere contattata inviando messaggi alla casella E- mail

info@hobbymiele.com, oppure telefonando ai numeri 011/9378415 – 338/2175959; è anche

possibile consultare il sito aziendale alla pagina web www.hobbymiele.com.

Adeguatezza spazi e attrezzature: l’azienda è adeguatamente attrezzata per le necessità legate alle

attuali produzioni.

Possibilità di far comprendere la specificità del prodotto e adeguatezza del prezzo:

generalmente i clienti non hanno difficoltà ad apprezzare la differenza fra il miele commercializzato

in supermercato ed il miele prodotto in azienda, con tutti i suoi pregi dovuti alla tipicità locale,

all’ambiente e alle attenzioni rivolte dal produttore alla salubrità e qualità del prodotto.

Tipologia di acquirente: gli acquirenti spesso arrivano da lontano; si può trattare di villeggianti, di

Torinesi che hanno sentito parlare dell’azienda o anche di clienti fissi, che da anni hanno un

rapporto preferenziale con il produttore; tra questi, alcuni si trovano nell’area di Milano.



Disponibilità ad adeguare l’offerta ad un eventuale aumento di domanda: la disponibilità di

miele solo in parte è legata alla volontà del produttore; in larga parte dipende dai cicli naturali e

dall’andamento stagionale.

Gestione del prodotto invenduto: praticamente non sussiste il problema del prodotto invenduto.

Ricerca:  la ricerca è legata allo studio di formulati, quali “Energia pronta” o “Extra honey”,

finalizzati all’uso come ricostituenti o integratori per le attività sportive.


