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SEZIONE TECNICA

L’'azienda agricola “Favro Giuseppe” € ubicata in Valle di Susa nel Comune di
Mompantero (TO). Il titolare, da sempre e appassionato della montagna e del suo lavoro,
tanto che sono ormai decenni che si
occupa dell’allevamento di bovini: in
un primo tempo l'aziend apparteneva
alla zia, ma successivamente egli ha
rilevato Iattivita dedicandosi con
amore alla salvaguardia di questa
razza autoctona che ormai pochi
allevano in Valle di Susa.

A causa della mancanza di ricambio

generzionale tuttavia, lattivita pare :

volgere al termine: il Signor Favro,
che ha cercato di mantenere la razza in purezza, ha dovuto vendere parte dei capi e

mantenerne solamente una decina.



Durante il periodo estivo, ossia da giugno a fine settembre, le bovine vengono portate
presso l'alpeggio di proprieta del titolare in Localita Tour, ai piedi del Rocciamelone
(Comune di Mompantero): qui il pascolamento é libero dalle 9 del mattino alle 17 del
pomeriggio, senza alcuna integrazione alimentare, se non la somministrazione giornaliera
del siero derivante dalla trasformazione del latte in formaggio. A ottobre I'allevamento
viene condotto presso la stalla di fondovalle, dove tuttavia i capi sfruttano ancora per circa
un mese e mezzo i pascoli aziendali; nel periodo invernale i capi vengono tenuti in stalla a
stabulazione fissa, dove vengono alimentati con fieno aziendale (razione di circa 12/14 KG
al giorno, senza I'utilizzo di insilati; in aprile-maggio, quando la temperatura aumenta, i

bovini vengono portati presso i pascoli aziendali.

SEZIONE COMMERCIALE

La razza Tarina, € una razza a duplice attitudine, in cui perod quella della produzione di
latte € maggiormente sfruttata.
Per tale ragione, dal punto di vista commerciale, I'azienda fornisce sul mercato i seguenti

prodotti:

0 Latte

Il latte viene venduto, nel periodo di

permanenza in fondovalle, all’Abit

o Formaggio

Nel periodo di monticazione il latte viene

caseificato e le tome vengono vendute

direttamente in alpeggio.

La razza si caratterizza per grande rusticita, longevita e attitudine al pascolo. Buona la

resistenza alle parassitosi. Discrete le prestazioni come produzione di carne.



SOSTENIBILITA’ AMBIENTALE

L'allevamento e la selezione di razze molto produttive ma poco adatte agli ambienti
montani, hanno portato sul finire del secolo scorso all’abbandono dei pascoli di alta quota,
il che ha causato il ripopolamento degli arbusti, con conseguente aumento degli incendi
boschivi. Le razze che dunque li venivano allevate, meno competitive in termini di
produzione, furono piano piano abbandonate, creando un impoverimento della
biodiversita.

Questo scenario puo far comprender meglio I'importanza di un allevamento come questo
in Valle di Susa: la razza Tarina, autoctona della zona, rustica e frugale, ben si adatta ai
pascoli d’alta quota dove in tal modo si possono sfruttare convenientemente le risorse
pascolive evitando I'impoverimento del suolo. D’altro canto, il mantenimento in purezza
della razza, e fondamentale per la salvaguardia della biodiversita e il mantenimento delle

tradizioni e della cultura di questi areali.



